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CASARZA LIGURE - Luisa 
Olivieri, neolaureata all’uni-
versità di Padova in Scienze e 
Cultura della Gastronomia e 
della Ristorazione, si affaccia 
sul panorama dell’accoglienza 
turistica nel comune di Casti-
glione Chiavarese, in val Pe-
tronio, con l’apertura di un 
agriturismo in località Cam-
pegli. Dovendo parlare di sé e 
della propria azienda, Luisa 
scrive innanzitutto della pro-
pria impresa agricola, nata 
nel 2008, improntata sulla 

coltivazione e il recupero di 
alberi da frutta autoctoni e 
ortaggi tipici nonché specia-
lizzata nella coltura di basili-
co, rose da sciroppo e fragole. 
I Sapori del Bosco, questo il 
nome dell’azienda, è produt-
trice di olio extravergine d’oli-
va per il quale si è posizionata 
al 22° posto nel concorso del 
premio Leivi 2011, in occasio-
ne del quale Luisa si è aggiu-
dicata anche il premio come 
più giovane produttrice. Con 
l’apertura dell’agriturismo e la 
partecipazione a diverse ma-
nifestazioni della zona, I Sa-
pori del Bosco propone una 
riscoperta dei gusti e delle 
tradizioni locali, la promozio-
ne del territorio e delle sue 
potenzialità attraverso la col-
laborazione con un altro agri-
turismo della zona e l’organiz-
zazione di serate gastronomi-
che incentrate su prodotti 
stagionali e su piatti della 
tradizione ligure e nazionale. 
Le serate “Solo…antipasti e 
dolci” e “Antica Genova” chiu-
deranno il mese di Novembre, 
per lasciare spazio a Dicem-

bre a “Stoccafisso marina-
ro”, “Troffie e dintorni” e 
“Fritti alla genovese”.L’ 8 e il 
18 Dicembre “I Sapori del 
Bosco” sarà presente sui 
banchi del mercatino orga-
nizzato dalla proloco di Bar-
gone per proporre i propri 
prodotti e ricchi cesti ideali 
per i regali di Natale. Nei 
mercati e in azienda è possi-
bile trovare frutta e verdura 
di stagione, l’olio, le confet-
ture, gli sciroppi e le gelatine 
e tante altre specialità tutte 
da scoprire. Quando le si 
chiede di parlare dell’espe-
rienza da imprenditrice Lui-
sa spiega che rimane ancora 
molta fatica, nonostante 
alcuni incentivi per l’impren-
ditoria giovanile, a contra-
stare quanti intendono lan-
ciarsi in nuove iniziative in 
questo settore e si augura 
che le difficoltà non riescano 
a fermare l’entusiasmo e 
l’impegno di coloro che dopo 
di lei si vorranno avventura-
re in questo tipo d’impresa. 
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“I SAPORI DEL BOSCO” AZIENDA  AGRICOLA E  
AGRITURISTICA 

LEIVI - Nel fine settimana da 
venerdì 18 a domenica 20 
novembre, il Comitato di Im-
peria per l'olio d''oliva, come 
tutti gli anni, ha dato ol via a 
“OLIOLIVA”, festa dell'olio 
nuovo che è conosciuta ed 
apprezzata anche nelle regioni 
vicine e che attira decine di 
migliaia di estimatori dei cibi 
tradizionali e, in  definitiva, di 
slow food. All'interno della 
manifestazione, per il 150° 
anniversario dell'unità d'Italia 
si è svolta la tappa ligure di “ 
GIROLIO”. Che porta per l'Ita-
lia in un viaggio ideale, i sa-
pori più preziosi dell'olio d'oli-
va dell'intero paese. Leivi con 
vari comuni del Levante, Pie-
ve, Lavagna, Né. Sestri e Mo-
neglia, per la prima volta, è 
stato tra i protagonisti di que-
sto W.E., traendone un inspe-
rato successo. 
Dopo l'Inno Nazionale, la Fan-
fara Col di Nava e la parteci-
pazione dei bambini delle 
scuolo bene organizzati ed 
entusiasti, alla presenza 
dell'Assessore Regionale Ligu-
re Barbagallo e del Vice Presi-
dente della Provincoa di Trie-
ste, c'è stato lo scambio delle 
piantine di olivo tra la Provin-
cia di Trieste e la Provincia di 

Imperia. La Liguria poi passe-
rà i testimone alla Sardegna 
consegnando alla provincia di 
Cagliari un'olivo nostrano. 
Soprattutto la domenica, la 
grande affluenza di pubblico 
ha confermato la riuscita di 
questa esperienza tra bellezze 
tipiche artigianali e gastrono-
miche nello scenario incanta-
to di calata G.B. Cuneo di 
Oneglia: piatti tipici dell'anti-
ca tradizione, ricette che spa-
ziano dalla cultura agricola a 
quella marinara, accompa-
gnate anche da vini locali. Ci 
sono state, inoltre, dimostra-
zioni pratiche con chef  e con-
ferenze sul mondo agricolo. 
Nello stand comune con gli 
altri paesi del Levante, il Sin-
daco di Leivi, Vittorio Centa-
naro, il Presidente della Pro 
Loco, Danele Celle e il Sig, 
Adriano Cuneo della Pro Loco 
si sono prodigati a far cono-
scere il nostro paese e i suoi 
magnifici prodotti con assaggi 
di pane e di olio nostrani of-
ferti dalla Cooperativa Lava-
gnina e dalla Cooperativa Oli-
vicoltori Sestresi. Si è illustra-
to il territorio, il lavoro capil-
lare per mantenerlo vivo nella 
sua meravigliosa unicità: dal 
lavoro veramente pregevole 

dell'associazione Leivinvita, 
che cura gli antichi sentieri 
tra leivi e la costa, sino alla 
presentazione dei filmati sulle 
Miniere di Gambatesa e sul 
recupero degli uliveti curato 
dalla Cooperativa Olivicoltori 
Sestresi. Lo stesso sindaco è 
rimasto piacevolmente sor-

preso dall'afflusso incredibile 
al noistro stand di visitatori, 
non solo da regioni come il 
Piemonte, ma anche dalla 
Francia, in particolare dalla 
Provenza e  da Montecarlo. Il 
tempo bello ha aumentato 
l'entusiasmo per le varie deli-
zie presentate: salkse, creme, 

patè, dolci eprodotti di nic-
chia come i fagioli di Pigna e 
poi l'olio del Levante, una 
vera sorpresa: a detta di mol-
tissimi addirittura il migliore! 
Curatore della manifestazione 
è stato il Presidente Nazionale 
delle Città dell'Olio Lupi coa-
diuvato dal delegato regionale 
Giannini e dsallAssessore del 
Comune di Lavagna Dasso. È 
importante ricordare che 
“GIROLIO” ha l'adesione del 
Presidente della Repubblica e 
che ogni anno si aggiungono 
su una pergamena la firma 
dei Comuni che ospitano la 
manifastazione.  
Il Presidente Lupi ha manife-
stato il desiderio di concedere 
a una delle nostre città del 
Levante di ospitare l'anno 
prossimo questo evento, una 
proposta che ci onora e che , 
nonostante il perdurare della 
crisi e le difficoltà i nostri am-
ministratori non si lasceran-
no sfuggire. É tempo che tutti 
ci convinciamo che si deve 
formare una nuova realtà che 
porti l'ambiente verso un fu-
turo evoluto, ma ricco di tra-
dizioni: un'avventura senza 
gli effetti devastanti dell'ab-
bandono del territorio. 
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L’OLIO CHE VARCA  
I CONFINI DELLA PROVINCIA 

Tappa ligure di Girolio a Leivi e Moneglia 


